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| piatti somministrati contengono o possono contenere uno o piu allergeni appartenenti alle 14 tipologie

di allergeni indicate nel Reg.UE 1169/2011 quali cereali contenenti glutine e prodotti derivati ;
crostacei e prodotti a base di crostacei ;uova e prodotti a base di uova; pesce o prodotti a base di pesce;
arachidi o derivati di arachidi ; soia o prodotti derivati da soia; latte e derivati del latte incluso lattosio;
frutto a guscio ,sedano o derivati del sedano; sesamo o derivati dal sesamo ; senape o derivati dal
sesamo ;anidrite solforosa e solfiti lupino e prodotti a base di lupino ; molluschi e prodotti a base di

molluschi

The administered foods contain or may contain one or more allergens beloning to 14 types of allergens listed in
att. Il EU Reg.1169/2011. including cereals, gluten and the reof products: crostceans and shellfish based pro-
ducts; eggs and eggs products; fish and sea food; peanuts and peanut-based; soy products, soy milk and milk-
based products (including lactose); nuts, celery and celery-based
products; mustard and mustard-based products; sesame seeds and products based on sesame seeds; sulfur

dioxide and sulphites; lupine and lupine-based products; mollusks and products based on mollusks.
La gentile clientela € pregata di informare lo staff di eventuali allergie o intolleranze alimentari.
We need to kindly ask you to advise us in case of food allergies and intolerances.

| piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.
The dishes marked with (*) are prepared with frozen or frozen raw material at the origin.

Alcuni prodotti freschi di origine animale, contrassegnati con (*), cosi come i prodotti della pesca
somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la

sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Some fresh products of animal origin, marked with (%), as well as raw fishery products, are subjected to rapid
temperature reduction to guarantee quality and safety, as described in the HACCP Plan pursuant to EC
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